ALTO DE CANTENAC BROWN

MILLESIME 2023

2023, une nouvelle ere pour Cantenac Brown...
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Les vendanges se sont passées dans d'excellentes conditions les 28 et 29 aofit. Nous avons choisi de récolter en deux matinées, sous un
magnifique soleil et des températures agréables.

Un effeuillage 1éger avait été réalisé précédemment au printemps afin d'aérer les grappes et favoriser ainsi leur ensoleillement tout en
protégeant les aromes.
Le ramassage en cagette nous permet toujours une récolte méticuleuse et délicate dans le respect intégral du fruit.
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Une séparation minutieuse des différentes pressées, une fermentation 100% en barriques dont 10 % de barriques neuves, un batonnage
délicat et régulier des lies : toutes ces opérations précises et soignées ont permis I'élaboration d'un magnifique AltO 2023, frais, pur, suave,
minéral, vibrant...

o Chai écoresponsable en terre crue et bois brut
o Passage de 30 a 68 cuves.
o Chai 100% gravitaire.
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