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MILLESIME 2025

“L'éclat d’'un Terroir”

Le millésime 2025 se révele dés les premieres dégustations par une élégance remarquable et une belle
concentration. Chaque parcelle a offert des raisins a parfaite maturité, traduisant avec précision le
caractére lumineux de ce millésime et donnant naissance a un vin a la fois raffiné, dynamique et

particulierement séduisant.

ASSEMBLAGE 91% Sauvignon Blanc - 8% Sémillon - 1% Sauvignon Gris
ELEVAGE 9 mois en barriqgues de chéne frangais

VENDANGES Sauv?gnon GCris 23 aolt

TERROIR Croupes argilo-calcaires

Pressurage en grappe entiére, fermentation en barrique, batonnage des
lies fines

VINIFICATION

Primeurs 2025

E POUVOIR DE LA TERRE



ALTO
DE CANTENAC BROWN

PRINTEMPS

TECHNIQUE

¢ Raisins de petite taille conséquence de rendements
naturellement modérés et d'une maturation progressive des
baies

« Macération pré-fermentaire a froid et fermentations a basse
température en barrique : préserver la pureté aromatique et
I'expression du fruit

o La fermentation malolactique n'est pas réalisée pour préserver
la vivacité

« Batonnage sur lies fines pour structurer le milieu de bouche

GO

« Nous avons vécu les vendanges les plus

précoces de la propriété ! »

Doux et suffisamment arrosé a permis une bonne recharge

hydrique des sols

Changeant, alternant périodes douces et épisodes plus
humides, nécessitant une vigilance particuliére a la vigne afin

de préserver I'équilibre sanitaire du vignoble.

Conditions tres favorables a la maturation des raisins.
L'alternance de journées ensoleillées et de nuits plus fraiches a
permis une évolution réguliere de la maturité, tout en

préservant de belles acidités naturelles.

DEGUSTATION

Le nez se montre particulierement expressif, mélant des notes
d'agrumes, de fruits a chair blanche et de fleurs blanches.

En bouche, I'attaque est portée par une belle tension qui
structure le vin tout au long de la dégustation. La texture se
révele a la fois précise et élégante, offrant un bel équilibre
entre fraicheur, éclat aromatique et volume en milieu de
bouche.

La finale, longue et saline, souligne la pureté du fruit et
I'énergie du millésime

« Les grappes avaient une magnifique couleur

dorée grace au soleil d'aolt »

« Petites et concentrées, les grappes libéraient

dans le chai de superbes arémes. »
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